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MARTEDI
FRANCO BRANCIAROLI

15 NOVEMBRE 2022
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TEATRO FONDERIA
LEOPOLDA
STAGIONE 2022.25

TEATRO STABILE DEL FRIULI VENEZIA
GIULIA, CENTRO TEATRALE BRESCIANO,
TEATRO DE GLI INCAMMINATI

Martedi 15 novembre 2022
Ore 2115

ILMERCANTE
DIVENEZIA

Di William Shakespeare

Con Franco Branciaroli, Piergiorgio Fasolo,
Francesco Migliaccio e (in 0. a.) Emanuele
Fortunati, Stefano Scandaletti, Lorenzo
Guadalupi, Giulio Cancelli, Valentina Violo,
Dalila Reas, Mauro Malinverno, Mersila Sokoli

Regia e adattamento Paolo Valerio

Con i suoi temi universali Shakespeare
pone al pubblico di ogni tempo questioni

di assoluta necessita: scontri etici, rapporti
sociali e interreligiosi mai pacificati, l'amore,
l'odio, il valore dellamicizia e della lealta,
l'avidita e il ruolo del denaro.

Paolo Valerio firma l'allestimento che vede
protagonista, insieme a una compagnia di
dieci attori, Franco Branciaroli nel ruolo di
Shylock: una figura sfaccettata, misteriosa e
crudele, che nella sua sete di vendetta riesce
a spiazzare gli spettatori, risvegliando una
corrispondenza emotiva che quasi tracima
nella compassione.

www.teatrofonderialeopolda.it
€ Facebook Teatro Fonderia Leopolda

PRIMA DELLO SPETTACOLO

Ore 16.30

Foyer del Teatro

Inaugurazione della mostra
dedicata a Evrio Cicalini

Curata dal Rotary Club Follonica, nel
centenario della nascita del pittore
follonichese.

Ore 17.00

Foyer del Teatro

Intitolazione della

Sala Leopoldina

del Teatro Fonderia Leopolda
a Eugenio Allegri

direttore artistico del teatro

dal 2015 al 2022

Saranno presenti il sindaco Andrea Benini
e lassessore alla cultura Barbara Catalani

Ore 18.30

Teatro Fonderia Leopolda
Sala Eugenio Allegri

Incontro con la compagnia

Conduce Salvatore Acquilino (Presidente
Cantiere Cultura ed operatore culturale)

A cura del Cantiere Cultura Follonica
INGRESSO LIBERO

Ore 19.45
Ristorante del teatro
Light dinner
Ristorante Oasi

Follonica, viale Italia 207
Chef Mirko Martinelli

Cena MAREmmana

- Antipasto: polpo all’uccelletta

- Primo: lasagna con ragu di mare

- Secondo: peposo di tonno con pure
- Dessert: finto buristo ai frutti rossi
- Vino Bianco e acqua

Contributo per la cena € 20

Con la collaborazione

dellAssociazione Ristoranti k.
Follonica LJ 2
Prenotazione c/o Issoctagiony
Ufficio IAT Follonica “M'lgwmm
via Roma 49, 0566.52012 OLoNica



